


NUESTRA EMPRESA

Sushi&GO! es el servicio de catering de GO!Sushing 

Fusionamos la cocina japonesa tradicional 
y moderna trasladando a Madrid 
una experiencia original y única. 

Con ingredientes de alta calidad y un servicio 
personalizado le damos a su evento 

un toque diferente.



NUESTROS PRODUCTOS

Comida japonesa de alta calidad especializada en sushi

Nigiri

RollSashimi

Maki



NUESTROS PRODUCTOS

La Calidad de nuestros productos 
es la garantía de nuestro éxito:

- Cadena de frío. 

- Congelación de los pescados cumpliendo 

el RD 1420/2006

- Tomas de temperatura.

- Pruebas de control sanitario interno y 

externo.

-Control de fecha de caducidad, embalaje 

y almacenamiento.



OPCIÓN Nº1 

4 Makis salmón
4 Sésamo roll

4 Sushi (dos salmón, dos gambas)
1 Ración de arroz con huevo

12 piezas 10€ por persona
(mínimo 20 personas)

NUESTRA CARTA



NUESTRA CARTA

OPCIÓN Nº2 

4 Makis de salmón
4 Sésamo roll

2 Sushi (salmón o gambas)
2 Sashimi (salmón)

2 Gyozas 
1 Rollito vegetal

1 Ebi fry
1 Ración de arroz o tallarines

18 piezas 15€ por persona 
(mínimo 20 personas)



NUESTRA CARTA

4 Makis 
4 Roll (gambas o sésamo)

4 Sushi (dos salmón, dos gambas)
2 Sashimi de salmón

2 Gyozas 
1 Rollito vegetal

1 Ensalada de algas
1 Ebi fry

1 Wonton frito
1 Ración de tallarines

1 tapa de tartar de salmón con trufa

20 piezas 20€ por persona 
(mínimo 20 personas)

OPCIÓN Nº3 



BANDEJAS

MAKI VARIADO*
40 Piezas 25€
80 Piezas 40€
120 Piezas 60€
200 Piezas 100€

*Variedades de roll: Gambas roll (gambas, aguacate y pepino envuelto en 
sésamo), salmón roll (salmón y aguacate envuelto en sésamo), sésamo roll 
(surimi, aguacate y pepino envuelto en sésamo), city roll (salmón, aguacate y 
queso  filadelfia envuelto en sésamo), spicy salmón crunch (salmón crujiente, 
aguacate y mayonesa picante), spicy gambas crunch (gambas, aguacate y 
mayonesa picante, crujiente).

ROLL VARIADO*
40 Piezas 35€
80 Piezas 65€

*Variedades de maki:  Salmón, atún, salmón y filadelfia, 
goma wakame y tobico, surimi con aguacate y pepino, 
vegetal con aguacate y pepino, aguacate, 
gambas y aguacate,  salmón y aguacate.



BANDEJAS

SASHIMI DE SALMÓN
20 Piezas 17€
40 Piezas 32€
100 Piezas 75€

SUSHI DE SALMÓN O GAMBAS
20 Piezas 30€
40 Piezas 55€
100 Piezas 140€



ENTRANTES

ROLLITOS VEGETALES 
(rellenos de verdura y fideos)

20 Piezas 30€

40 Piezas 50€

	
BROCHETAS DE POLLO
20 Piezas 32€

EBY FRY 
(gambas empanadas con mayonesa  
japonesa y salsa picante)

20 Piezas 30€

GYOZA CRUJIENTE VEGETAL/POLLO 
(empanadilla rellena)

20 Piezas 15€



SERVICIOS ADICIONALES



SHOWCOOKING

En Sushi&Go! disponemos de un servicio 
opcional de sushi en directo de la mano de nuestro 

equipo de Sushiman. 

Los invitados podrán ver cómo se preparan los makis 
a la vez que degustan nuestras especialidades.

El servicio incluye 2 horas de Sushishow, montaje, 
desmontaje y desplazamiento (comida aparte)

 por sólo 150€.

*10% IVA no incluido
*50€ de gastos de transporte fuera de M-40



Maki (rollo cortado en 8 piezas):   4,50€
Maki de atún, salmón, maki salmón con aguacate, maki ebi, maki filadelfia, maki surimi.

Maki roll (rollo cortado en 8 piezas):  6,50€
Califonia roll, city roll, aguacate uramaki, spicy atún/ spicy salmón, 
sésamo roll, gambas roll, salmón roll.

Nigiri Sushi por unidad:  1,80€
Atún, salmón, gambas y pez mantequilla.

Sashimi de Salmón por unidad:  1€

Sashimi de Atún por pieza unidad: 1,20€

PIEZAS SUELTAS CON SUSHIMAN 

*10% IVA no incluido



CONDICIONES DE CONTRATACIÓN

Reserve su Sushishow con un mes de antelación como mínimo para asegurar la 
disponibilidad de nuestros cocineros.

Abono del 50% del importe mediante transferencia bancaria 15 días antes 
del evento. El resto del importe el día del evento en efectivo, cheque o 
transferencia bancaria (enviando el justificante del pago).  

Si cancela el evento con menos de 3 días de antelación, no reembolsamos el 
abono del 50%, debido a la frescura de nuestros productos que se adquieren 
exclusivamente para su evento.

Para pedidos de sólo catering, puede realizar su pedido hasta 72 horas antes 
del evento (la opción de Sushiman siempre está sujeta a disponibilidad).



CONTACTO

Si desea más información contacte 
con nosotros en el teléfono

 91 575 32 12 o a través de nuestro 
e-mail catering@gosushing.com

Solicite nuestra tabla de alérgenos, 
configuramos menús especiales.

 
							       Muchas gracias




